
LE MIDI
MENU DE LA SEMAINE
Velouté de cresson avec amandes torréfiées 
ou salade
Brunnenkresse-Cremesuppe mit gerösteten Mandeln
oder unser Menüsalat

Osso buco méditerranéen sur polenta de cèpes 
et chili de radis braisés
Mediterranes Osso Bucco, auf Steinpilzpolenta
mit in Chili geschmorten Radiesli
28

Croustillant de Sandre avec sauce tartare, 
riz au beurre et jeunes épinards
Zanderknsuperli mit Tartarensauce, Butterreis
und jungem Spinat
27

Émincé de soja au curry rouge Thaï, 
riz et jeunes épinards
Sojageschnetzletes in rotem Thai-Curry, 
mit Reis und jungem Spinat
25

MENU A LA CARTE
Filet de saumon grillé et sauce au champagne,
tagliolini au beurre noisette et légumes
Lachsfilet (NOR) mit Champagnersauce,
Tagliolini an Nussbutter und Gemüse
38

«Coq au vin»
Potée de poulet d’Alpstein aux champignons,
ail et lardons, gratin dauphinois et légumess
Eintopf vom Alpstein-Poulet (ausgelöst),
mit Champignons, Speckwürfeln, Knoblauch und
Kartoffelgratin mit Gemüse
38
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