DIRCACHT WGEBOL

BROTSTATION GETRANKE
- Zopf - 1Glas Champagner zum Start
- Croissant - Heisse Getranke: Kaffee & Tee

- Eine reichhaltige Auswahl an
verschiedenen Saften: Ananas-, Apfel-,
Cranberry-, Grapefruit-, Multivitamin-,
Orangen-, und Tomatensaft

- St.Galler-Wasser mit und ohne Gas

- Laugen- und Vollkorngipfel

- Pain au Chocolat

- Nussbrot

- Zwirbelbrot

- Glutenfreies Brot (auf Anfrage)

- Toast - Wasser mit Orangen- und Pfefferminze-

Geschmack

BUFFET

- Cerealien: Schokolade, Beeren,
Cornflakes, Haferflocken, Lein-, und Chia
Samen, Milch und Hafermilch

- Konfitiire: Heidelbeeren, Aprikosen,
Himbeer, Quitten, Erdbeer

- Ovomaltine Crunchy Cream, Honig

- Joghurt mit Fruchttopping, hausgemachtes
Birchermiuiesli, Fruchtsalat

- Butter, vegane Margarine

- Kase: Téte de Moine, Emmentaler, Tilsiter,

Frischkase, Gruyere, Appenzeller, Sbrinz
- Zum Kase: Feigensenf, Baumniisse, Dérr-
Aprikosen und -Zwetschgen, Birnenbrot

KALTES BUFFET

- Avocado, Riiebli, Gurken, Kresse,
Hummus, Blattsalate mit franzésischem
Dressing, Rieblisalat, Gurkensalat und
Maissalat

HEISSES BUFFET

- Speck, Chipolata
- Kartoffelgratin, Saisongemiise,
Vegetarischer Hauptgang

- Rauchlachs, gerducherte Forellenfilets,
Meerrettichschaum

- Aufschnitt: Lyoner, Schinken, Salami
und Biindnerfleisch

SUPPENSTATION

- Saison-Gemisesuppe
- Traditionell gemixte Fischsuppe

SUSSES

- Verschiedene Mini-Desserts

- Profiteroles & la créme

- Grosser Friichtekorb

- Waffelstation bei der Kochstation:
warme Waffeln mit verschiedenen
Saucen, Friichten und Créme Chantilly

AUSTERN BAR

- Austern
- Sauce Mignonette und Pumpernickel
- Flakon mit Absinth

KOCHSTATION

- Ein Koch bereitet frische Spiegeleier oder
Omeletts zu - Zutaten nach Wunsch:
Speck, Zwiebeln, Kase, Tomaten,
Champignons, Peperoni

- Eier zum Selberkochen

- Ei gekocht 3, 5’

- Warmer Hauptgang: Entrecéte am Stiick
mit hausgemachtem Jus,
Kartoffelgratin und Gemiise.

Die Beilagen finden Sie beim heissen
Buffet.
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